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Restaurant l'Union
seit 1992

Unsere Adresse
Markt 21

6041 EL  Roermond
Niederlande

tel: +31-475-317187
fax: +31-475-319957

www.restaurantlunion.nl

Öffnungszeiten
Dienstag - Freitag: ab 12:00 Uhr - Montag: geschlossen

Samstag: ab 10:00 Uhr - Lunch bis 15:00 Uhr
Sontag: ab 12:00 Uhr - Unsere Küche schliesst um 21:30 Uhr

Historische Lage
Unser Restaurant liegt mitten in der Stadt Roermond umgeben von

Sehenswürdigkeiten: der historische Markt mit dem Rathaus, die Sankt Christoffel
Kathedrale und der “Kraanpoort” (altes Eingangstor von Roermond).

Unsere Küche
Unsere Spezialitätenküche hat einen mediterranen Einschlag, die Gerichte sind der

Jahreszeit gemäß und werden Sie immer wieder überraschen. Muscheln,
Wildgerichte und Limburger Regionalgerichte wie Spargel (saisonabhängig),

fehlen natürlich auch nicht auf unserer Karte. Immer frisch und geschmackvoll!

 ‘das Herrenzimmer’
Seit 2004 bieten wir Ihnen mit unserem prächtigem, intimem und besonders

geschmackvoll ausgestattetem Herrenzimmer einen geeigneten Platz für
Versammlungen, geschlossene (Familien) Feste und andere persönliche oder

geschäftliche Zusammenkünfte bis +/- 60 Personen!

Vegetarisch oder eine Allergie
Wir bieten Ihnen mehrere vegetarische Gerichten, angedeutet mit (v).

Auch können wir unsere Gerichten an den meisten Allergien anpassen.
Bitte informeren Sie unsere Bedienung.

Alle unsere Weine bieten wie auch pro Glass!
Alle Weine der Weinkarte können Sie auch pro Glass bestellen. Mit unserem
neuesten system können Sie unsere Weine auch geniessen ohne dass Sie eine

ganze Flasche nehmen müssen.

Parken
Sie können nicht mehr parken bei Uns auf den Markt. Sie parken am Besten bei

dem Designer Outlet Centre oder im Parkhaus Kazerneplein (2 Minuten laufen, nur
€ 2,- pro Tag im Wochenende) oder im Parkhaus Roercenter (4 Minuten laufen).
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Lunch
Unten erwähnte Lunchgerichte werden bis 17.00 Uhr serviert

Toast
Toast Schinken und/oder Käse € 4,75
Toast l’Union mit Tomatensoße, Schinken und Ananas, mit Käse gratiniert € 5,75
Toast gebackene Champignons und Zwiebeln
   mit einer Kräuter-Sahne-Soße (v) € 7,75

Belegte Brotsorten
Stangenbrötchen “gesund” belegt mit Schinken, Käse, Ei, Salat, Tomate  € 5,75
Stangenbrötchen Eiersalat, gemischter Salat und Kirschtomaten € 6,75
Mehrkornbrötchen Brie mit Honig, Nüssen, Salat und Trauben (v) € 7,75
Mehrkornbrötchen Räucherlachs mit Salat, roter Zwiebel, Kapern
   und Crème fraîche € 8,75
Ciabatta Carpaccio von Rinderfilet mit Rucola, frischem Parmesan,
   Pinienkernen und Trüffelmajonäse € 9,75

Paninis
Panino Parmaschinken Käse, Rucola und Pesto € 7,75
Panino Ziegenkäse Rucola, Honig und Pesto  (v) € 7,75

Wrap und Sandwich
Norwegischer Wrap mit Räucherlachs, Garnelensalat und Rohkost € 9,75
Roermond Clubsandwich mit Tomate, Gurke, Salat, geräuchertes Huhn,
   Parmaschinken, Bacon, Käse und Ei € 9,75
Norwegischer Clubsandwich mit Garnelen, Räucherlachs, Aal, Tomate,
   Gurke und Cocktailsoße € 10,75

Salate
Salat Caesar mit gegrilltem Huhn, Bacon, Italienischem Parmesan
   und Pinienkernen                     € 11,75
Salat l’Union mit Räucherlachs, Forelle, Aal, Garnelen und Cocktailsoße € 11,75
Salat “l’Abbaye de Val-Dieu”, lauwarmer Abteikäse, Honig und Nüssen (v) € 11,75
Oben stehende Salate als größerer Salatmahlzeit pro Salat extra  € 3,50

Eiergerichte
Strammer Max  mit Schinken und/oder Käse € 7,75
Omelett  mit Schinken und/oder Käse € 7,75

Übrige Lunchspezialitäten
Zwei Rindfleischkroketten mit Pommes frites oder mit Brot € 9,75
Königinnenpastetchen: Pastetchen mit Hühnerfrikassee, Pommes frites
   oder mit Brot € 12,75
Hausgemachtes Saté mit Essiggemüse, Kroepoek und Pommes frites
   oder mit Brot € 13,75
Wagyu-Burger (erster Klasse Rindfleisch) auf einem Ciabatta mit Salat,
   Tomate und Trüffelmajonäse mit Pommes frites € 16,75

Appetithäppchen
Oliven und in der Sonne getrocknete Tomaten in Marinade € 4,75
Käseblöckchen  mit Senf € 4,75
Krokettenklößchen mit Senf, 10 Stück € 6,75
Gemischte Häppchen warm mit Majonäse, 10 Stück € 6,75
Sortiment französischer Käse mit Sirup und Kletzenbrot € 8,75
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à la Carte
Unten erwähnte Gerichte werden den ganzen Tag serviert

Vorspeisen
Ziegenkäse in Blätterteig aus dem Ofen mit Aprikosen-Chutney (v) € 10,75
Salat l’Union, Räucherlachs, Forelle, Aal, Garnelen und Cocktailsoße € 11,75
Salat “l´Abbaye de Val-Dieu” lauwarmer Abteikäse, Honig und Nüssen (v) € 11,75
Carpaccio von Rinderfilet mit Parmesankäse, Trüffelcreme
   und gehobelter Trüffel € 12,75
Gebratene Entenleber auf Toast mit gebackenen Äpfeln,
   Pflaumenkompott und gehobelter Trüffel € 14,75
Tapas (minimal zwei Personen)
   kleine spanische Fleisch- und Fischgerichte mit Knoblauchcroûtons  p.p. € 12,75

Suppen
Klare Rinderbrühe mit frischen Gartenkräutern, Pinienkernen, Croûtons € 4,75
Italienische Tomatensuppe mit Tagliatelle und Basilikum (v) € 5,75
Bouillabaisse süd-französische Fischsuppe mit Fisch, Krustentieren
   und Muscheln, Croûtons und Rouille € 9,75
Erbsensuppe mit Rauchwurst und Bauernbrot mit Speck € 6,75

Hauptgerichte
Törtchen von Blätterteig und Spinat  (v)
   mit Zucchini, Kirschtomaten und Gorgonzolasoße € 17,75
Seeländische Muscheln, zubereitet in Weißwein, Trappist Bier,
   Kräutersahne, provenzalisch oder naturell (Saison bis April) € 21,75
Kabeljaufilet umwickelt mit Limburger Schinken
   und einer Hollandaisesoße € 19,75
Rotzungenfilet mit einer Soße von Flusskrebsen und Kartoffelpüree € 22,75
Scampis l’Union mit einer Soße von Pernod, Gartenkräutern
   und Knoblauch € 24,75

Spareribs: marinierte Ribs vom Grill € 17,75
Christoffelspiess: marinierter Fleischspiess vom Grill € 23,75
Schweinefiletmedaillons mit einer Soße von Calvados
   und gebackenen Äpfeln € 18,75
Kalbsleber  mit gebackenen Zwiebeln und einer Soße von
   Madeira und Limburger Sirup € 19,75
Tournedos Stroganoff: Rinderfilet-Steak mit Stroganoffsoße € 24,75
Tournedos Rossini: Rinderfilet-Steak mit Entenleber
   und gehobelter Trüffel € 28,75

Alle unsere Hauptgerichte werden mit dazu passender Beilage serviert.

Nachspeisen
Vanille-Sahne-Eis mit warmer Schokolade und Schlagsahne € 6,75
Törtchen von Schokoladenmousse mit Nüssen und Vanillesoße € 7,75
Bavarois von in Rum eingeweichten Korinthen mit Vanillesoße
   und Schokoladenringeln € 7,75
Dünner Pfannkuchen Zimt-Eis mit gebackenen Äpfeln und Karamell € 8,75
Käse Sortiment mit Apfelsirup und Kletzenbrot € 8,75

Colheita Portwein mit Jahreszahl, herrlich zu unserem Käse-Sortiment € 5,50
Dessertwein: Glas Moscatel Oro von Torres aus Spanien € 3,95
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Christoffelmenü
Sankt Christoffel ist der Schutzheilige von Roermond, er ist auch der Schutzpatron

der Reisenden und Namensgeber unserer Sankt Christoffel-Kathedrale.
Sankt Christoffel ist von unserem Restaurant aus sichtbar:

in Gold auf dem Turm der Kathedrale.

Drei-Gänge-Menü:

Cremige Senfsuppe
mit gebacken Speck und einen Käse Crouton

oder
Champignons Limbourgoise

in einer Soße von Creme, Kräuter und Knoblauch

***
Gegrillter Schweinesteak

mit einer hausgemachten Stroganoff Soße
oder

Pangafilet
mit einer Weißweinsoße von Chardonnay und frischer Dill

***
Bavarois von Makronen

Aprikose, Vanille und Schlagsahne

€ 28,75 pro Person

Kinderkarte
Nachstehende Kinderkarte wird nur Kindern bis 12 Jahre serviert!

Kleine Tomatensuppe (v)  € 3,75
Kleine Bouillonsuppe  € 3,75

Hühnernuggets mit Pommes frites und Apfelmus  € 6,75
Frikadelle mit Pommes frites und Apfelmus  € 6,75
Und fast alle Hauptgerichte von unserer Karte als kleine Portion zum halben Preis!

Kindereis mit Überasschung  € 4,75


